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Kakao mielone BIO 20-22% tłuszczu (proszek)
250g

Cena 38.90 zł

Dostępność zostało tylko kilka sztuk

Numer katalogowy 5902096510775

Kod EAN 5902096510775

Producent Natvita

Opis produktu

Kakao mielone BIO 20–22% tłuszczu – proszek 250 g

Naturalne źródło smaku i energii
Kakao mielone BIO o zawartości tłuszczu 20–22% to produkt najwyższej jakości, pochodzący z certyfikowanych upraw
ekologicznych. Dzięki większej ilości tłuszczu w porównaniu z klasycznym kakao odtłuszczonym, charakteryzuje się
pełniejszym aromatem i intensywniejszym smakiem.

Dlaczego warto sięgnąć po to kakao?

zawiera naturalne substancje pobudzające – kofeinę i teobrominę, które wspierają koncentrację i dodają energii,

jest bogate w antyoksydanty (m.in. epikatechinę), które chronią komórki przed stresem oksydacyjnym,

dostarcza błonnika, wspierającego prawidłowe trawienie,

zawiera cenne minerały i białko roślinne,

dzięki naturalnej zawartości tłuszczu lepiej sprawdza się w deserach, napojach i wypiekach, nadając im aksamitną
konsystencję.

Zastosowanie
Idealne jako dodatek do:

domowej gorącej czekolady, kakao i koktajli,

deserów, kremów i wypieków,

smoothie, owsianki i zdrowych przekąsek.

Składniki
100% kakao mielone BIO (Theobroma cacao L.), alkalizowane.

Wartości odżywcze (na 100 g)

Wartość energetyczna: ok. 1965 kJ / 470 kcal

Tłuszcze: ok. 21 g (w tym nasycone 12,5 g)

Węglowodany: 14,7 g (w tym cukry 1 g)

Błonnik: 32,5 g
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Białko: 23 g

Sól: 0,2 g

Przechowywanie
Przechowywać w suchym, chłodnym i ciemnym miejscu, najlepiej w szczelnym opakowaniu, z dala od wilgoci i dzieci.

Produkt pochodzi z certyfikowanej uprawy ekologicznej. 
Miejsce pochodzenia: Peru.

ilość w opakowaniu: 250 g
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